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Bei Vapiano genief8t der Gast simtliche Freiheiten.
Mit ihrem Front-Cooking-Konzept begriindete
die Lifestylemarke eine neue Qualitit in der System-
gastronomie. Denn die Vapianisti berticksichtigen per-
sonliche Wiinsche und Vorlieben, wihrend sie Pizza
und Pasta in der offenen Showkiiche zubereiten. Der
Gast redet nicht nur mit, auch hinterher stehen ihm
noch viele Zutaten zur individuellen Verfeinerung
bereit: Oliven-, Chili- und Knoblauchél, Balsamico,
Salz- und Pfeffermiihlen sowie duftende Kriuter, etwa
Basilikum oder Rosmarin. Alle Speisen werden tiglich Vapiano
frisch im Restaurant hergestellt — neben den elf verschie- 52;';;’1(1;'5[““
denen Pasta-Sorten (zwei davon aus Vollkorndinkel)
die Soflen, das Pesto wie auch Dressings und Dolci,
die hausgemachten Desserts. Bezahlt wird unkompli-
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ziert am Schluss, eine Chipkarte verbucht den Verzehr. Offnungszeiten: )
. L. . So-Do 10-24 Uhr (warme Kiiche bis 23 Uhr)
Die moderne Einrichtung mit den langgezogenen Fr+Sa 10-1 Uhr (warme Kiiche bis 24 Uhr)

Eichenholztischen, Lederhockern, Bar und roter Lounge
beruht auf dem Entwurf des Mailinder Architekten
und Innendesigners Matteo Thun. Eine zentrale Rolle
nimmt dabei der hundertjéhrige Olivenbaum ein, von
dem mediterranes Flair aufs gesamte Restaurant aus-
strahlt. -par
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