
sive Drei-Gang-Menü, Paella-Abenden 
oder Spezialmenüs zu einem der zahlrei-
chen mexikanischen Feiertage eine Men-
ge geboten ist. Und im Sommer genießt 
man das alles am besten im ruhigen In-
nenhof unter Sonnenschirmen bei einem 
lauen Lüftchen.  -ip

El Taquito, 76133 Waldstraße 24-26, 
Tel. 2 38 81, www.el-taquito.de,  
So-Do 11-1h, Fr, Sa 11-2h

3 RESTAURANTS: DUDELSACK

Eine schlüssige Verbindung zwischen 
dem Namen des Lokals und der hier an-
gebotenen regionalen und französischen 
Küche sucht man vergeblich. Den Dudel-
sack hat Heinz Hügel vor 38 Jahren „im 
Eifer des Gefechts“ übernommen und ihm 
im Lauf der Zeit einen exzellenten Ruf 
erkocht: Sowohl sein Tafelspitz als auch 
die saisonalen Gerichte und Eigenkrea
tionen wie etwa Zander im Kartoffelman-
tel oder Spanferkelbäckchen in Biersauce 
sind gefragte Spezialitäten.

Serviert wird entweder im malerischen 
Innenhof, auf der Straßenterrasse oder im 
Restaurant mit seinem nostalgischen In-
terieur, bestehend aus Stichen aus meh-
reren Jahrhunderten, zusammengetrage-
nen Jugendstillampen und dunkler Holz-
vertäfelung. Neuerdings kann Hügel auch 
einen Bankettraum anbieten, in dem bis 
zu 130 Personen Platz finden. Den Gast 
kann’s nur freuen, denn ohne Reservierung 
mussten ihm bislang Glück oder Zufall 

zur Seite stehen, wenn es ihn nach Hü-
gels Kochkunst gelüstete.  -pw

Dudelsack – Hügels Restaurant,  
76133 Waldstraße 79, Tel. 20 50 00, 
www.restaurant-dudelsack.de, tägl. 18-1h

1 CAFÉS: CAFÉ PALAVER

Das idyllisch im Hinterhof des Ge-
werbehofs gelegene Café Palaver ist nicht 
leicht zu finden, aber die Suche lohnt sich. 
Wenn es um ein ausgedehntes, üppi- 
ges Frühstück in lockerer, angenehmer 

Hier kocht der Chef – und wie man auf 
dem Weg zur Garderobe feststellen kann 
nicht nur für die Karlsruher, sondern auch 
für internationale Prominenz, die bereits 
zahlreich im Dudelsack zu Gast war.
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